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Siz
anlattiniz...

Uzun sure boyunca

olaganustu verimliligi garanti

edecek, hayati kolaylastiracak

ve calismayi daha keyifli hale

getirecek bir ¢6zome

ihtiyacimiz var.

Birden fazla pisirme teknigini

kullanmak icin ¢ok yonliulige

intiyacimiz var.

Basit ve verimli ¢ézumler b e d g I d e k
arayan seflerin ve mutfak PP IZ I n e I
ekiplerinin ihtiyaglarini

unutmadan, dar alanlarda ve

yUksek kapasiteli, boyuok 700 mm ve 900 mm derinligindeki iki UrUn serisinde
tesislerdeki mutfaklarda yer alan 200'den fazla modelle, her tirlo mutfak alani
optimum pisirme icin en yUksek esnekligi ve uyarlanabilirligi sunuyoruz
performansina ihtiyacimiz var. ve enerji verimliligini her zaman 6n planda tutuyoruz.

Sira disi kolayhk Seckin Kisilik

Artik her sey daha kolay. Maksimum kalite ve performans
Hassas ve otomatik kontrol icin her buyUklUkte mutfaga
ozellikli benzersiz ¢dzimler uygun, yuksek performansli ve
sayesinde her zaman ¢ok yonlu ¢ozUmler sunan
mUkemmel sonuclar. kapsamli Urun serisi.
Olaganustiu gi¢ Daha yuksek karhlik

GUg, Uretkenlik ve esneklik bir YUksek verimlilik ve tasarruf igin
arada. Musterilerinizin tUm yenilik¢i ¢ozUmler. Daha dusuk
intiyaclarina cevap vermek tUketim ve isletme maliyeti.

icin sayisiz icerikli farkh
menuleri yonetin.



"Tecrubeye , -
Given"den
"Her GUn '

MiUkemmellige",

1908 yilinda Electrolux'in
kurucusu Axel Wenner-
Gren, ilk kez inovasyondan
s6z etti.

Bir asirdan fazla zaman gegti,
ancak misyonumuz degismedi:
Uzmanligimizi, tutkumuzu ve
ilerleyisimizi profesyonel
mutfaklarin gelecegini
sekillendirmeye kanalize etmek.

Yillarin deneyimiyle, bes
nesil sefin dehasi ve
adanmiglhigindan dogan
XP’yi hayata gecirdik ve
Moduler Pisirme kavramini
yeniden tanimladik.
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Simdi bir sonraki adimimiz
olan e-XP'yi tanitiyoruz.

Modulerligi ve endiksiyonu yeni
zirvelere tasiyan, yuksek
performansli, cok yonlu ve ilham
vermek icin tasarlanmis ¢&zUmler
sunan yeni bir donem.

Onlarca yillik mutfak uzmanhgmizla
indiksiyon teknolojisine 6ncilik
ettik ve bugin enerji, zaman ve
sonuglari en iyi sekilde kullanirken,
hassasiyet, guvenilirlik ve verimliligi
binyesinde barindiran yenilikler
tasarlayarak liderligimizi
sUrdirUyoruz.



“Her GUn MUkemmellik” bu ruhu yansitir:
sefleri yasadiklari guonlUk zorluklarda
desteklemek ve teknolojiyi surekli, somut
sonuc¢lara donustiurmek.

Biz sadece indUksiyon sunmuyoruz.

“Biz ona sahibiz.”

Ve sefleri gug¢lendirmek, yaraticiiga ilham vermek ve
mUkemmelligi sunmak i¢cin her gecen gun yenilik
yapmaya devam edeceqiz.




Her gune ilham
veren yenilik

'
ey
e

e-XP ile yaraticligi giiclendirmek ve <
performansi artirmak igin tasaiﬁllari’mﬁ
yeni ¢6zUmlerle moduler pisitmenin
gelecegdi sekilleniyor.

Mutfaklarin her ge¢en gin daha sezgisel, }
surdurdlebilir ve ilham verici olmasini

ksaglamak icin yaratiimis
yeni nesil elektrikli cdzumler..




Free-zone indiksiyon

Ozgurltk parmaklarinizin ucunda:
sinir tanimadan pisir.

Otomatik Yeniden
Doldurma Ozellikli
Makarna Pisirici

En dnemli olana zaman ayirin:

Geri kalan her seyi Ustlenen seflerin
ustaliklarina odaklanabilmesini saglayan
bir makarna pisirici.

OptiOil Fritézler?

YUksek verimlilik, ¢itir lezzet ve akilli
tasarruf: Hem tabakta mokemmellik
hem de arka planda verimlilik sunan
fritdzler.



Hizh servis
restorani misiniz?




Hiz, esneklik,
tutarhilik

Yuksek gu¢lo
5kW indiksiyon
Wok: maksimum
hiz ve enerji
verimliligi.
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“Garnitir Uniteli”
Set Ustu
induksiyon Ocak:
yemeklerinizi
lezzetlendirmek icin
ihtiyaciniz olan her
sey elinizin altindal!
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Set Ustu Fircalanmis
Yizeyli Krom Izgara:
cesitli yiyecek turlerini
pisirme esnekligi
sunar.

Otomatik Yeniden
Doldurma Ozellikli
Makarna Pisirici,
hassas kontrol i¢in
bir dijital ekrana
sahiptir ve tutarl
kaliteyi garanti
ederek seflere
goéndl rahathd
sunar.

Diz yizeyler,

hizli ve kolay temizlik
icin preslenmis ve
koseleri yuvarlatiimig
Ust tablalar.

Mutfaginiza tam uyum
saglayacak farkl
montaj secenekleri.

YUksek performansli
5kW giciinde (her
zon igin), Pleytleri
Onde Set Ustu
induksiyon Ocak,
musterilerinizin
6nunde yemek
pisirmek icin
mukemmel..

Sicak Tutucu:

kizartilmis yiyeceklerinizi
servis icin ideal sicaklikta
muhafaza etmek igin
mukemmel bir cihaz.

e-XP 700

OptiOil Fritoz":

kolay kontrol icin dijital
ekranli. Bu &zel
kompakt ¢6zim, her
seferinde hiz, tutarl
kalite ve esneklik
saglar.

Hizh Servis Restoranlari



Bir Alakart
restorani misiniz?




Her yemegi
Zzirveye tasiyin

Set Ustd Firgalanmis

Krom
cesitli

pisirmek i¢in esneklik

sunar.

PowerGrill"?: gazli radyan isitma sistemi, gidalarin

Izgara: yanarak kédmurlesme riskini ortadan kaldirir.
yiyecek turlerini Elektrikli model, enerji tasarrufu saglamak ve
temizligi kolaylastirmak i¢in tasarlanmis yenilikgi
Isitma sistemine sahiptir.

Otomatik Yeniden Doldurma
Ozellikli Makarna Pisirici:
gelismis gorunurlik ve kontrol
icin sezgisel bir ekran icerir.
Otomatik yeniden su doldurma
ozelligi kolay kullanim ve tutarli
pisirme sonugclar saglar.

Mutfaginiza tam uyum
saglayacak farkl
montaj secenekleri.

OptiOil Fryer"®: dijital
ekran, yUksek verimlilik ve
dahili yad devridaim
pompasina sahip gelismis
filtreleme sistemi.

Pisirme kazanina
koydugunuz su miktarini
Slgmeniz ve gérmeniz icin
akis Slgerli su sGtunu.

Cok Amagch Pisirici: 1zgarq,
tava, kaynatma kazani
veya benmari olarak
kullanilabilir ve maksimum
esneklik sunar.

Free-zone indUksiyon:
UstUn gdrunUnUk ve yénetim
icin net arayiz. KigUk tencere
ve tavalara yemek pisimme
esnekligi, ayni alanda mutfak
yaraticligini arttir..

Alakart Restoranlari



BUyUk bir tesisin
mutfagi misiniz?
3




Her servisi

Zzirveye tasiyin

Maksimum hiz ve
enerji verimliligi
icin Noktasal
indUksiyon

Hizli ve kolay temizlik
icin kaynaksiz,
puruzsuz yizeyler
ve preslenmis,
kdseleri yuvarlatiimig
Ust tablalar..

Duomat Devrilir
Tava: buyUk
miktarlarda sulu
veya kuru pisirme
yapabilmek igin
Ozel bir ¢6zim.

Set alti sogutucu/
dondurucu: derin y
dondurucu ya da ™
sogutucu olarak tam

1sI kontrolU saglayan
¢6z0m. Uzerine

herhangi bir set UstU
cihaz monte

edebilirsiniz.

R290

R290 ile gcevre dostu
¢6zimlere gegin

Sogutucu gaz R290, kiresel
isinmai ile ilgili en kisitlayici
dizenlemelere uygundur.

Mutfaginiza tam uyum

saglayacak farkl

montaj secenekleri.

NitroChrome?® Set
Izgara"® 1200 mm
geniglige sahip: favori
yemeklerinizden sinirsiz
miktarda hazirlamak
icin ekstra genis
Gizilmez yUzey.
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Fritézler™: kizartma
yapmak ve yaginizin
SmrinU uzatmak icin
kapsamli ¢6z0m.

Otomatik versyion:
otomatik sepet
kaldirma sistemi ve
Otomatik Pisirme
Fonksiyonu ile
maksimum tutarlilik.

IcyHot: en Ust dizeyde
Uretkenlik icin Set Usto
Izgaraf® veya PowerGrill*?
ile Set alti Sogutucu/
Dondurucuyu birlestiren
Ozel ¢&zUm.

BUyuUk Tesis Mutfagi



Free-zone IndUksiyon

Free-zone
IndiUksiyon

Hassasiyeti ve verimliligiyle induksiyon teknolojisi
profesyonel mutfaklarda devrim yaratiyor. Tasarimi
tutarli pisirme performansini, enerji verimliligini ve
kontrollU pisirme ortamini destekler.

Her yerde her boyutta pisirme kabi

Free-zone induksiyon ile artik daha cesitlilik gosteren bir menu
mUmMKUN.

Surduirilebilirligin otesinde

induksiyon teknolojisi 90 enerji verimliligi

saglar ve ortam isisi emisyonlarint Snemli 6lcude azaltarak
daha konforlu bir ¢alisma ortami yaratir.

MiUkemmel esneklik

Free-zone indUksiyon, seflerin ihtiyaclarina cevap vererek
esnek ve hassas pisirme ydnetimi icin hem gu¢ hem de
sicaklik kontrolU saglar.




4 zon, 4 dUgme ve
4 dijital gosterge.
Gelismis bir pisirme
deneyimi igin
kusursuz kontrol.

GU¢ miU Hassas kontrol ayarlari

2 parmaklarinizin ucunda
SIquIIk mis Her yemek icin ideal ayar secin:

H H 30°C ile 250°C arasinda sicaklik veya
Seglm Size her zonda 1 ile 30 arasinda gi¢

kq I m |§ seviyeleri.

Hassas sicaklik ve gu¢ kontrold
sayesinde sefler her seferinde tutarli,
miUkemmel pisirme sonuglari elde eder.

7 cm'den

baslayan Ustun esneklik
sinirsiz mutfak  &or' 7 cmye kadar olan en kicik

tencere ve tavalara bile vuyacak
= SN KA AKS) sekilde tasarlanmistir. Ayni ortamda
OZQUI’lUQU olaganusty ¢ok yonlUluk, her
profesyonel mutfakta mutfak
yaraticihdini ve 6zguorlugu arttirir.

Yarim ve Tam Moduller

Free-zone induksiyon, farkl mutfaklarin ihtiyaclarina uyum saglamak
icin, 4 pisirme zonu iceren bir tam modul veya 2 pisirme zonu igeren bir
yarim moddl olmak Uzere iki farkl konfigirasyonda mevcuttur. Her iki
secenek de kapal bir dolap Uzerinde bagimsiz olarak yerlestirilmis
sekilde sunulmaktadir ve yalnizca 900 UrUn serisinde mevcuttur.

Free-zone IndUksiyon




Induction TopH?

Indiiksiyon
basit anlatim

Her mutfaga guc katmak igin
verimli ve surdurulebilir ¢dzUmler

Set Usti indUksiyon OcakH?

Hizl ve verimli. DUsUk enerji tUketimiyle ekspres servis
icin ideal ¢6zim.

Ideal: Alakart
Restoranlari

Ideal: Buyik Tesis

Mutfaklari

Optimize edilmis ¢calisma ve temizlik
ortami

Cam seramik yUzey, yalnizca endiksiyon tavalarla
dogrudan temas ettiginde Isinir; boylece,
temizlenmesi ve bakimi kolay, verimli ve konforlu bir

Hassas giu¢ kontrolu calisma ortami saglar.

Enerji regUlatéru sayesinde pisirme

gereksinimleriniz i¢in mikemmel kontrol. Hassas

ayarlama gerektiren tarifler icin dosik gig kullanimi Hizli ve verimli
veya hizli servis i¢in tam gU¢ kullanimi saglar.

Enerji sadece tavanin tabaninda yogunlasir. Béylece
pisirme 1sisina daha hizli ulasilir ve daha disok 1si
dagilimi gercekleserek yapismazlik etkisi, kolay
temizlik ve daha konforlu bir calisma ortami saglanir.

Elektrik faturanizda %20’ye varan
oranlarda tasarruf saglayin®

Hizli ve verimli

Performans ve maksimum enerji verimliligi, Uretkenlikle
paraleldir. Endiksiyon teknolojisi sayesinde, enfraruj
modellere* kiyasla gelismis enerji verimliligi saglanir.

*Test prosedurleri, ASTM F1521'den esinlenerek, maksimum verimliligi
saglamak icin en uygun tava tipi kullanilarak olusturulmustur.



“Garnitir Uniteli” Set Usto
indiiksiyon OcakH?

Verimliligi ve lezzeti bir arada harmanlamanin keyfini ¢ikarin.
Ideal: Hizh Servis » =

Yemeklerinizi ¢esni ve baharatlarla
lezzetlendirmek igin ihtiyaciniz olan her
sey “garnitiur Unitesiyle” elinizin altinda.

Onde iki endUksiyon zona (her biri 5 kW) ve arkada é
gastronorm kuvet (1/9 GN) alabilen bir garnitir
Unitesine sahip, yatay set Ustu endUksiyon ocak.
Musterilerinizin 6ninde yemek pisirmek ve sos yapimi
icin idealdir. icine gastronorm kivetlerin yerlestirildigi
hazne, garnitir ve ¢esnileri soguk tutmak icin buzla
doldurulabilen bir drenaj deligi ile donatiimistir.

indUksiyon Wok"?

Yaraticiiginizi ortaya ¢ikarin. Sebzeler, soteler ve Asya
tarzi yiyecekler icin mukemmel segim.

Ideal: Hizl Servis
Restaurant

5kW indiksiyon Wok Agrr is yUkine uygun seramik cam

YUksek gUcte 5kW’lik induksiyon ocak Wok haznesi

cok hizli pisirme ve ideal sonuclar saglar. indUksiyon Wok tavalarini icine alabilecek

sekilde tasarlanmis ve bic¢imlendirilmis, adir is
yUkUne uygun seramik cam ocak.

Garnitir Uniteli Set Usti induksiyon Ocak™® & Indiksiyon Wok"?



Yuksek Kapasiteli Fritozler

Yuksek Kapasiteli

Fritozler

YUksek Uretkenligi korurken maliyetleri dosurmek
icin tasarlanmis verimli kizartma ¢ézUmleri.

Yiksek Uretkenlik +
Yuksek Verimlilik
= Daha Yuksek Kar

Super hizli iIsinma ve
sicakligin hizli bir sekilde geri
kazanilmasi yUksek
performans saglar.

Her partide 38 kg* 'a

kadar patates = bir haznede
saatte 38 kg patates

* ASTM F1361 - Derin Yag
Fritdzlerinden esinlenerek yapilan
test, 23 Lt Frit6z"* modellerinde tam
yUkte gergeklestirilmistir.

Asagidaki 6zellikler icin 23
Lt Fritoz"" (900XP) secin:

Otomatik Pisirme Fonksiyonu*

Patentli Otomatik Pisirme Fonksiyonu, pisirme
dongUsUnu parti boyutuna (yiyecek miktarina)
gore otomatik olarak ayarlar. 5 farkh pisirme
programi hafizaya alinabilir, bu sayede
isletmecilerin daha hizli ve tutarl ¢alismasi
saglanir.

PATENTED*

(EP3125644B1 and related family)

Gelismis Filtreleme Sistemi

Gelismis Filtreleme Sistemi en kiicuk yiyecek kalintianni
bile temizleyerek yagin &mrunU uzatir. Bu, mutfakta
somut tasamuflar ve daha az gevresel etki yaratr..

Ideal: Hizli Servis

Restoranlari

V-sekilli hazne

V-sekilli haznede, yagdin bozulma
olasihginin en aza indirildigi, yagin émrinin
uzatildigi ve temizlik dizeyinin iyilestirildigi
soguk bir zon bulunmaktadir. Dis isitma
elemanlari temizlik kolayligi saglar..

Asagidaki 6zellikler icin 15
Lt Fritoz"® (700XP) secin:
Otomatik sepet kaldirma sistemi

Bagimsiz olarak kontrol edilebilen 2 kaldirici ile
donatiimistir.

Programlanabilir kontrol

5 farkl programa sahiptir
(her programda 5 1si degeri ve 2 kaldirma suresi)



OptiOil
Fritozler™"

YUksek verimlilik ve ¢itir citir kizartma sonuglarini
tek bir ¢6zUmde bir araya getiriyoruz.

Kompakt
=, . mutfaklarda bile

—a -
mr o H“ optimize edilmis
r -

yag kullanimiyla

yuksek performans

- -— ;
m m ve tutarl sonuclar

Her partide 66 kg*'c

kadar patates = saatte 66
kg patates

* ASTM F1361 - Derin Yag
Fritdzlerinden esinlenerek yapilan
test, 2x15 L Optioil FritozHP
modellerinde tam yUkte

gerceklestirilmistir.

Kagit filtreli Gelismis Yag
Filtreleme sistemi sayesinde

%50*'ye varan yag tasarrufu

Yag Seviyesi Alarmi

isletmecilere zamaninda yeniden dolum yapmalari
hatirlatilir, béylece servis sonrasinda tutarli bir
kizartma kalitesi garanti altina alinir.

Sezgisel Kontrol

A new digital display and knob provide enhanced
visibility and easy control, making operation simple
and precise.

* Sirket ici testler baz alinmistir.

OptiOil Fritozler H?




Otomatik Yeniden Doldurma Ozellikli Makarna Pisirici ve Otomatik Makarna Pigiricit*®

Elektrikli Makarna ‘l( n
Pisiriciler

ayni zamanda et, sebze, patates, piring, tahillar ve daha
fazlasini haslar.

Otomatik Yeniden
Doldurma Ozellikli
Makarna Pisirici:

kesintisiz tutarhhk

Otomatik Su Dolumu

Otomatik dolum sistemi, ideal su
seviyesini sUrekli koruyarak tutarli
sonuglar ve kesintisiz ¢alisma
performansi saglar. GUnlUk
operasyonlari sadelestirir, zaman
kaybini ve duruslari azaltarak her
serviste seflere maksimum kolaylik
sunar.

Sezgisel Kontrol

Yeni dijital ekran ve digme, gelismis
gorunuUrlik ve kolay kontrol
saglayarak, kullanimi basit ve hassas

hale getirir.
20 litrelik haznenin altina bdylece surekli kaynama ile verim
yerlestirilmis guc¢lu enfraruj artirilir ve en iyi pisirme sonuclari
Isitma sistemi sayesinde yuksek saglanir.

performans garanti edilir.
Emniyet cihazi haznede su

Hizli Sistem sayesinde, hazne olmadiginda makinenin

sicak suyla yeniden doldurulur, calismasini énler.




Ideal: Tam servis

Gazl ve Elektrikli

Standart Makarna Pisirici

Esneklige ve verimlilige yonelik tasarimiyla,
her yemekte hassas kontrol ayarlari

Gazl Makarna Pisirici

SUrekli gi¢ dUzenlemesi sayesinde gi¢ seviyesinin ve
kaynama yogunlugunun hassas bir sekilde kontrol
edilmesini saglar. Daha dusuk sicakliklarda ¢alisabilme
ozelligi, dusik tiketim dénemlerinde gaz tiketiminin
azaltilmasina yardimci olurken, elektrik baglantisinin
olmamasi da montaj ve kullanimda esneklik saglar.

Elektrikli Makarna Pisirici

Su haznesinin hemen altinda yer alan kademe kontrollU bir
enfraruj 1sitma sistemine sahiptir. Bu, tutarli pisirme
sonuglarinin korunmasini saglarken, istikrarh bir
performans ve verimlilik garanti eder.

Enerji Tasarruf Cihazi

TUm modellerde opsiyonel olarak sunulan bu sistem, yeniden
dolum yapmak icin édnceden isitiimis suyu kullanir ve ilave
enerji gerektirmeden surekli kaynama saglar. Bu sayede
operasyonel verimlilik artarken tuketim de optimize edilir.

Otomatik sepet kaldirma sistemi

Pisirme islemini en Ust seviyeye cikarir, stresi azaltir
ve her defasinda mUkemmel sonuglar sunar.

Otomasyon, pisirme doéngUsinin tekrarlanabilirligini
garanti altina alarak her porsiyonda ayni kalitede
yemek sunar.

- 9 adede kadar pisirme siUresini hafizaya
alabilen programlanabilir kontrol.

- Bir digmeyle kolayca devreye alinabilir;
ayrica manuel kullanim da mUmkindur.

- Maksimum esneklik icin Makarna Pisiricinin
herhangi bir tarafina veya her iki tarafina
yerlestirilebilir.

- 200 mm genisliginde, 2/3 paslanmaz celikten
sepet suportu (700 XP / 900 XP) olup, her biri
1/3 sepet (900 XP) ya da 1/2 sepet (700 XP)
alabilir.

Gazli ve Elektrikli Makarna Pisiricit?



NitroChrome® ES&
Set Ustu Izgara™”

Yogun kullanim i¢in ideal, daha kolay pisirme ve daha kolay temizlik
saglayan, dusuUk 1sI yayan, benzersiz, patentli, ¢izilmez yizeyli bir ¢6zim.

oo olao

Patentli ¢izilmez yizey

Cizilmeye ve korozyona karsi ekstra koruma
saglayan NitroChrome? pisirme yUzeyinin
yapismazlik &zelligini gi¢lendirerek gin
sonunda kolay temizlik saglar.

PATENTLI*

(EP3117746B1 ve ilgili Urin grubu)

NitroChrome?® Set UStu Izgara™®

Esit pisirme ozelligi

Soguk zon birakmadan, yizeyin her yerinde esit
1sitma ile yiyecedi istediginiz yere koyarak
maksimum sonuglar alabilirsiniz. 20 mm
kalinhgindaki dayanikh plaka, hizli sicakhk geri
kazanimi i¢in yuksek termal dayanim saglar.

Mutfaginizda maksimum hijyen

NitroChrome? Set Usty Izgarah® daha hizli atik
bertarafi ve kolay kullanim i¢in 110 mm
uzunlugunda tam yag tahliye kanali, genis bir 60
mm tahliye deligi ve 3 litrelik toplama kaplariyla
birlikte sunulmaktadir.

Ust kisimda pisirin, alt kissmda
sogutun veya dondurun

1200 mm’lik sogutucu-dondurucu tabanina
NitroChrome? Set Usty Izgara™* ile tek bir yerde hem
yemek pisirebilir hem de malzemelerinizi ideal
sicaklikta tutabilirsiniz.

Bu UrUn, pazara benzersiz bir ¢¢zOm sunmaktadir.

ICY %




Set Usty Krom lzgaralar -

Cilalanmis ve Fircalanmisg

Pisireceginiz yiyecek ne olursa olsun maksimum kalite.
Et, balik ve sebzeleri ayni anda 1zgara yapin.

Set Ustu Cilalanmis Krom Izgara

Tatlar birbirine karismaz: Cilali krom 1zgarada
yiyecek pisirirken, ayna cilali yUzey bir yiyecek
tirinden digerine gegiste tatlarin birbirine
karismasini &nler. Servis sirasinda hizh ve kolay
temizlik sayesinde menduleri hizla
degistirebilmenizi ve musterilerinizin
beklentilerini karsilamanizi saglar.

Kolay temizlik: Asagidaki 6zellikleri sayesinde
temizlemesi kolaydir: yuvarlatiimis kdselere
sahip tek par¢a preslenmis pisirme yuzeyi,
bUyUk drenaj deligi ve demonte, 3 tarafh
koruyucu sirta sahiptir.

Ideal: Alakart

Restoranlar

Yizeyinizi segin

ihtiyaciniza uygun olan diz, oluklu ya da
karma (dUz/oluklu) pisirme yUzeyleri
arasindan sec¢iminizi yapabilirsiniz. Egimli
ya da yatay pisirme plakasi mevcuttur (az
yagda kizartma icin idealdir).

@

Gida guvenligi garantili

Electrolux Professional Set Usti Krom
Izgaralar, 1935/2004 sayil Gida ile
Temas Eden Malzemelere iliskin Avrupa
Yonetmeligine (EC) tamamen uygundur.

Set Ustu Fircalanmis Krom Yizeyli Izgara

Son derece dayanikh: Nervirli firgalanmis krom yizey
cizilmelere karsi olduk¢a dayaniklidir ve ginidn sonunda
temizlik islemlerini kolaylastirir.

Ideal: Hizl Servis
Restoranlari

Set Usty Krom lzgaralar



Gazlh PowerGrillt?

Elektrikli

PowerGrilltP

MUkemmel 1zgara i¢in hizli baslangi¢ ve kesintisiz 1s.

Hizl 1sitma o6zelligi

Hizli isitma teknolojisi, 1zgarayi rekor sirede
iIsitmakla kalmaz, i1sitma elemanlariyla birlestiriimis
pisirme 1zgaralari ve patentli, ¢ikarilabilir Heat Boost
deflektorler* sayesinde pisirme surelerini de kisaltir.

PATENTED*

Enerji Kontroly

GU¢ Kontroli 6zelligiyle pisirme surelerini kisaltir, enerji
tasarrufu saglar ve farkli pisirme modlari sunar. 1zgara,
kullanilmadigi zaman minimum seviyede tutulabilir ve daha
sonra gerekli isiya rekor strede ulasabilir. Deflektorler
pisirme performansini ve enerji verimliligini arttirir.

MiUkemmel uyum

BUyUk ya da kigUk. Elektrikli PowerGrill** modulleri, sahip
oldugunuz alani en verimli sekilde kullanabilmeniz icin farkh
boyut secenekleriyle sunulmaktadir. Genisligi 1200 mm’ye
varan pisirme yUzeyleri ve hizl pisirme &zelligi sayesinde
yemekleri daha hizli servis edebilirsiniz.

ICY 3

Mutfaginizi daha ergonomik hale getirir. Sogutmali/
donduruculu bir tabana* veya dolap Unitesine
monte edilebilir.

* 7Versiyon 700 sinirli yerlesim secenekleri ile monte edilebilir.
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Her yerde 1zgara yapin —
Gaz kullaniminin yasak
oldugu aligveris merkezleri
veya tarihi sehir merkezleri
gibi alanlarda bile.

Mikemmel sonuglar

En hizli isitma suresiyle her seferinde dengeli ve
muikemmel 1zgara sonuglari. Benzersiz tasarimi,
iIsitma elemanlari ile pisirme 1zgaralari arasindaki
mesafeyi azaltarak isinin esit sekilde dagiimasini
saglar.

Kullanim kolayligi ve temizlik

Pisirme 1zgaralar ¢cikarilabilir ve bulasik
makinesinde yikanabilir; bdylece hizli ve zahmetsiz
temizlik saglanir. Yag toplama hazneli entegre su
muslugu hizli doldurma ve bosaltma saglar.

Su seviyesi alarmi tankin her zaman dogru sekilde
doldurulmasini saglayarak givenilir performans
temin eder.




Gazl

PowerGrillHP

Ideal: Hizh Servis
Restoranlari - E.

Instant heat and easy control for versatile cooking.

S . 5 o 10

Esnek gug¢ kontrolu

Hassas guc¢ seviyesi ayari genis bir sicaklik araligi
saglarken, yUksek verimli, paslanmaz celikten ayri ayr
sunulan brilor setleri pisirme 1zgaralarinin bagimsiz ve
esnek bir sekilde kullaniimasini saglar.

YUksek verim ve kolay temizleme

BUyUk emaye dokUm demir izgaralar (185,5 mm'ye kadar
ebatta) yapismaz yizeyiyle zahmetsiz kullanim igin
maksimum verimlilik saglar. Her brilor i¢in bir adet olmak
Uzere tam derinlikte ¢ikarilabilir yag ¢cekmecesi, temizligi
kolaylastirmak ve yiyeceklerin nemli kalmasini saglamak
icin suyla doldurulabilir.

Ust 1zgarada pisirin, buzdolabinda
saklayin veya altta dondurun

1200 mm buzdolabi-dondurucu tabanina sahip
PowerGrill*"ile tim malzemeleri tek bir yerde ideal
sicaklikta tutarken tam gicte 1zgara yapabilirsiniz.
Pazarda benzersiz bir ¢6zUm.

ICY3

Acik alev mi tercih edersiniz?
YUksek performansl, yiksek
gucli ve ¢cok yonlu Gazl
PowerGirill?P ile Uretkenliginizi
arttirin.

Son derece verimli radyan isitma
sistemi’

Sicaklik, 1sI deflektérlerine dogru yayilarak
pisirme 1zgarasinin Uzerine gelir ve mikemmel
sonug icin tim pisirme yUzeyleri Uzerinde esit
1si dagihmi olusturur.

» Sokulebilir radyanlar sayesinde temizligi
kolaylastiracak sekilde brilorlere kolayca
erisilir.

» Pisirme yUzeyi son derece yuksek bir
sicakhga ulasarak yiyecekleri hizl bir sekilde
muhUrlenmesini ve sulu ve nemli kalmalarini
saglar.

»AlIS| 441'deki radyan kalkanlar, bozulmayi
onlemek icin yUksek sicakliklara dayanikhdir.

PATENTLI*

(US95919478B2 ve ilgili Urin grubu
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Gazh Ocaklart?

Ideal: Tam Servis

Gazl
Ocaklart?

GUclU tasarim, optimize edilmis kontrol.

Yuksek verimlilik géz énunde
bulundurularak tasarlandi

=g C hoc - I!= Haznenin kolay temizlik ve maksimum
] ﬂﬁ ﬂﬂ' ﬂ ﬂﬂ Uretkenlik i¢in tasarlanmis, yUkseltilmis
—— — - - — brilor yerlesimi, ddkUlmeyi dnleyerek
=____ ]

islemlerin sorunsuz ve verimli olmasini
saglar.

Uzatilmis kollara sahip, dayanikl, agir is
yUkUne uygun d6kUm demir tencere

[l' ||_:|{ tutacaklari, en kicuk tencereleri bile
gUvenli bir sekilde dengede tutarak, her
seferinde givenli ve istikrarl bir pisirme
deneyimi saglar.

Yiksek Uretkenlik

HP modellerinde, her brilor 10 kW'a . S
kadar gic saglar. “Cicek Alev” brilorler

Kolcy temizlik ”Cigek 'Aflev" erIér.Ier yUksek verimliligin yani sira
esnekligi de garanti eder.

Tek parca, preslenmis derin ¢cekme Ust

tabla, kolay temizlenebilecek sekilde Her sekil ve bUyUklUkteki tencere ve tavalarda

Uretilmistir. mUkemmel pisirme deneyimi i¢cin hem yatay hem de
dikey olarak genisleyen benzersiz sekli sayesinde, tek
brilor tUm ihtiyaglarinizi karsilar. Alev, tava tabaninin

] ¢apina uyum saglayarak maksimum kaplama alani
= saglar ve pisirme sicakhgina ¢ok daha hizli ulasir,
bdylece 1s1 dagihimi azalir.

—
e




Kanitlanmis ergonomi ve

1-yildizli ErgoCert
Sertifikasi, ergonomi
kurallarina vygun:

» 700&900XP tencere
algilama sensorleri
sayesinde sorunsuz gi¢
kontrolU

» Sefler icin géndl rahathr:
Tava kaldinldigr anda alev
sdner.

- '. |
00 © 00
| — TR

e ——
L -

mutfakta hassasiyet

ERGOCERT |

i

ERGONOMICS
CERTIFIED
*

o,
EcoFlame /020 gaz tuketiminizde
kadar tasarruf etmenizi saglar®.

*EPR Ar-Ge Laboratuvari'nda gergeklestirilen kurum
ici testlere gore (Yalnizca 900XP'de mevcuttur)

Kolay kullanim ve sinirsiz

menU se¢enekleri icin

bruUlorlerinizi bir

tabani konfigirasyonuyla

tamamlayin

firin

Gazh Ocaklart?



Devrilir tava

Ideal: Buyuk Tesis

Devrilir
Tava

BUyuUk miktarlarda sulu veya kuru pisirme i¢cin 6zel ¢ozUm.

Esit 1s1 dagilimi

Yenilikgi Duomat tabanl (karma paslanmaz celik
kombinasyonu) Devrilir Tavalar, pisirme alaninda
esit bir 1si dagihimini garantileyen en iyi ¢6zimdur.
Kuru pisirme sirasinda daha iyi termal istikrar saglar
ve sulu pisirmede korozyona karsi en iyi secimdir.

Guvenli kullanim

Gazli (900XP) veya elektrikli enfraruj (200XP/700XP)
Isitma sistemi haznenin alt kismina yerlestirilmistir ve
J | kullanictlya maksimum givenlik ve hijyen saglamak
} tf icin devirme islemi sirasinda hazneyle birlikte
hareket eder.

islevsel tasarim

Paslanmaz ¢elik sapli, gi¢lendirilmis, karsi dengeli
kapak ergonomik kullanim saglar ve kapatildiginda
cahsma yizeyi olarak da kullanilabilir.

Kolay kullanim

Manuel kaldirma sistemi, devirme sirasinda hassas kontrol saglarken, &zel olarak tasarlanmis tava
agzi bosaltma sirasinda dékdlmeyi en aza indirir. Daha fazla rahatlik icin otomatik yatirma
Ozelligine sahip modeller de mevcuttur.
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Ideal: Tam Servis
gOk Amac;ll
Pisirici
Dért fonksiyon bir arada. Set UstU ocak, tava, kaynatma kazani veya benmari olarak
kullanilabilen, maksimum esneklige ihtiya¢ duyan mutfaklar i¢in vazgecilmez bir Grin.

‘00

Esit pisirme ozelligi

15 mm kalinliginda alasimli tabana
sahip (12 mm’lik karbon celikten alt
plaka, 3 mm’lik korozyona direngli 316
AISI paslanmaz celik bir Ust tabakayla
birlestirilmistir) 11 veya 22 litre
kapasiteli 304 AISI paslanmaz ¢elik
hazne, her noktada esit pisirme saglar.

Kolay temizlik

Yuvarlatiimis kdseler ve pUruzsiz kenarlar, her
kullanimdan sonra temizligi kolaylastirir ve hijyeni arttirir.

Hassasiyet kontrol altinda

Termostat kontrollU sicaklik (100°C ile 250°C
arasinda), hassas yiyeceklerin dogru bir sekilde
pisiriimesini saglar. Genis bir drenaj deligi, sivi bazh
yiyeceklerin dogrudan gastronorm kivetlere
bosaltiimasini kolaylastirir.

Dahili aksesuarlar: Cok yénlﬁ kullanim
stoper, pUruzsiz plaka
icin spatula ve
yiyecekleri toplamak
icin drenagj borusu

Kuru pisirme (set UstU 1zgara gibi), sulu
pisirme (soslar, corbalar, haslama vb.)
veya az yagda kizartma icin (tava gibi)
mUkemmeldir.
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Ideal: Tam Servis ¥ Ideal: Hizh Servis
/<]

ICy I IOt Restoranlan I Restoranlari
7

KUcguk bir ortamda maksimum verimlilik i¢in sicak ve soguk bir arada.

ICY 3

Sogutucu-dondurucu alt
dolabi ile tam pisirme gici.*

Sirdurilebilir performans

Surdurdilebilir gu¢ parmaklarinizin ucunda

PowerGrill** veya NitroChrome? Set Usti Izgara™® ile,
yenilik¢i sogutucu-dondurucu alt dolabi Uzerinde, 1200
mm'lik tek bir Unitede maksimum gi¢. Mutfakta asamalari
azaltan ve is akisini optimize eden benzersiz bir ¢6zUm.

Energy-conscious refrigeration

Unite, kiresel isinmaya iliskin en kisitlayici dizenlemelere
uygun bir sekilde R290 gaziyla ¢alismaktadir.

Verimlilik artisi

Malzemeler pisirme yizeyinin hemen altinda olan
dogru sicaklikta tutulur, bdylece buzdolabina
gidip gelme ihtiyaci ortadan kalkar. Bu sayede
servis sirasinda zamandan tasarruf saglanir ve
verimlilik artar.

Esnek konfigirasyon

MenU ihtiyaclarina gére, taban, dondurucu veya
sogutucu olarak ayarlanabilir (-22°C ile +8°C
arasl). Esnek hareket kabiliyeti icin tekerleklere de
monte edilebilir.

*Herhangi bir soguk alt dolaba uyum saglayabilen moduler
konsept, Ustten pisirme fonksiyonuyla birleserek Ustin
ergonomi ve 6nemli 6l¢ide zaman tasarrufu saglar.

lcyHot




Saglam bir temel
Uzerinde yUkselen mutfak

v 60 B0 BE B

Ayakl

Standart ¢&zUm, yuksekligi ayarlanabilen
cihazlarin sabit bicimde montajina ihtiyag
duyuldugunda idealdir. Kendinden standl
tUm cihazlar ve cihaz alti dolaplar standart
olarak ayaklidir.

v

Tekerlekler Uzerinde

Yenisiyle degistirilebilen ayaklarla cihazlarin
kolayca hareket ettiriimesini saglayan esnek
bir ¢6zUm sunar. TUm kendinden standli
cihazlara ve cihaz alti dolaplara monte

edilebilir. Tekerlek sayisini azaltmak icin destek

cubuklar kullanilabilir.

Konsol

Destekleyici bir cerceve kullanilarak estetik
ve hijyenik bir ¢6zUm saglar. Tek tarafl
veya sirt sirta montajlarda kullanilabilir.
Cogu Unite i¢in uygundur.

Daha detayl bilgi igin, 10tfen yerel Electrolux Professional temsilcinizle

Tekmelikli

Cihaz ile zemin arasindaki boslugu
kapatmak icin ayaklari 6rter.

Ayaklarin Uzerine monte edilen kendinden
standli cihazlarda ve standli dolaplarda
uvygulanabilir.

Beton kaide Uzerinde

Beton kaide Uzerine monte edilebilen kapali
bir ¢6zUm sunar - ¢esitli opsiyonlar
mevcuttur. TOm kendinden standli Uniteler
icin uygundur.

iU

Koépro

iki adet kendinden standli Unite arasinda
birka¢ set Ustu cihazin asili sekilde monte

edilmesini saglayan hijyenik bir ¢6z0m sunar.

Ust Uniteler, 1600 mm uzunluga kadar iki
bagimsiz Unite arasina kurulmahdir.”
Bagimsiz Uniteler 2000 mm uzunluga kadar
monte edilebilir.*

iletisime gegin veya 700XP ve 900XP Aksesuarlari brosirini inceleyin.
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En zor noktalar bile
kolayca temizlenir

Pisirme haznesine

Kolayca yerinden V-shaped well with ko.ydugurluz su -
cikanlabilen laser welded edges mlktc.J.rlnl ol.(;n.\e.nlz
Yuvarlatiimis izgaralar bulasik to eliminate dirt traps ve gérmeniz igin
pUruzsiz kdselere makinesinde and improve hygiene. akis olgerli su
ve tek parca sUtunu.

LT yikanabilir.
preslenmis yizeye ’

sahip, cilal krom
yUzeyli Set Usto
Izgara.

Yuvarlatiimig
kdselere sahip
preslenmis hazne ve
sivilarin hizla tahliyesi
icin genis drenaqj
deligi.

Hizli ve kolay temizlik
icin kaynaksiz,
pUruzsiz yUzeyler ve
preslenmis, kdseleri
yuvarlatilmig Ust
tablalar.

Temizlik sirasinda
maksimum emniyet

digmeler.

Kolay temizlik
icin tek parca,
preslenmis derin
Ust tabla.

Nisasta ve diger
kalintilarn toplayan
sUzgeg sistemi, suyun
daha seyrek
degistiriimesini saglar.

Unitelerin ayni
hizada monte
edilebilmesi icin dik
acil, lazer kesimli Rutin bakim islemleri icin
yan kenarlar. ana komponentlere
6nden kolayca erisilir.

Dis paneller Scotch-
Brite paslanmaz
celikten Uretilmistir.
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Onaylar
& Sertifikalar

En kati standartlarla tam uyumlu bir sekilde titizlikle test edilmis
ve onaylanmigtir.

Sistemler

) gt ey g SYRTEY ™ h
£ & 7 Ct'QQ T 5 2
(= (= (= L 5
DMV DMWY DMY D " DH"-.-“,;_:' Dasa-Rigister
e 175 Pl RN

R gy e " i A S g e rad IPIHE S0

GuUvenlik

Yerel Sertifikasyonlar*

W ) s & 0w

wagewllSlaplggll
WaterMark AGA > Saudi Standards Crted Product 0

Sadece izgaralar igin

* Ozel modeller icin. Daha fazla ayrinti icin yerel Electrolux Professional satis temsilcinize danigin.
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Essentia ()
Teamed to serve you.
Anytime, anywhere

Essentia is the heart of superior Customer Care: a dedicated service that ensures
your competitive advantage. Essentia provides you with the support you need and
takes care of your processes with a reliable service network, a range of tailor-made
exclusive services and innovative technology.

You can count on more than 2,200 authorized service partners, 10,000 service
engineers in more than 149 countries, and over 170,000 managed spare parts.

Service network,
always available

We stand ready and committed to support
you with a unique service network that
makes your work-life easier.

Keep your equipment
performing

Undertaking correct maintenance in
accordance with Electrolux Professional
Manuals and recommendations is essential
to avoid unexpected issues. Electrolux
Professional Customer Care offers a number
of tailor-made service packages. For more
information contact your preferred Electrolux
Professional Authorized Service Partner.

You can rely on the quick dispatch of original
Accessories & Consumables, rigorously tested
by Electrolux Professional experts to ensure
durability and the performance of your
equipment, together with user safety.
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Innovation starts
here, and it
doesn'’t stop.

The full potential of the
e-XP range provides
flexible, future-ready
professional kitchens
for every challenge.

Are you ready
for Everyday
Excellence?
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Excellence is central to everything we do.

By anticipating our customers’ needs, we strive for

Excellence with our people, innovations, solutions and services.
To be the OnE making our customers’ work-life easier,

more profitable - and truly sustainable every day.

You
Follow us on m n

www.electroluxprofessional.com

Excellence
with the environment in mind

» The majority of Electrolux Professional Group factories are third-party certified
according to ISO (International Organization for Standardization) standards ISO
9001 and ISO 14001, with some sites also certified ISO 50001 and ISO 45001.*

» We are focused on developing innovative and sustainable solutions designed
for low water, energy and detergent consumptions and reduced emissions.

» Our products are tailored to human comfort based on ergonomic principles
and according to the user’s natural workflow, achieving maximum efficiency
with minimum effort We also perform third-party ergonomic certifications
on certain products (ERGOCERT).

» The selection of materials and technologies for our products complies with
REACH (Registration, Evaluation, Authorization and Restriction of Chemicals) and
RoHS directives (Restriction of Hazardous Substances 2011/65/EU) for
the protection of human health and the environment

*for more details, refer to annual Sustainability Report at: electroluxprofessionalgroup.com

The Company reserves the right to change specifications without notice. Pictures are not contractual.
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